
 

Questi biscotti sono praticamente introvabili, persino a Gambolò, per questo ho dovuto scrivere solo gli 

ingredienti. 

Biscotto Borlotto di Gambolò 

 Farina di grano tenero tipo "00" 

 Zucchero 

 Burro 

 Fagliolo borlotto (10%) 

 uova intere 

 Cacao 

 Aroma vaniglia 

Ricordo che quest'estate sono avvenuti un paio di fatti riferiti ai biscotti borlotti. 

Il primo è successo a fine luglio quando i miei parenti di Benevento sono venuti a trovarci. 

Mio zio voleva assolutamente un ricordo da portare ai parenti che erano rimasti a casa e noi gli consigliammo 

proprio quei biscotti, Infatti il giorno prima della loro partenza, abbiamo cenato insieme e come dolce abbiamo 

mangiato i biscotti borlotti. Anche se in realtà lo zio aveva promesso di non aprire la scatola finchè non fosse 

arrivato a casa. 

Il secondo fatto è successo a metà agosto mentre ero in vacanza sul lago di Garda. 

Appena arrivammo nell'agriturismo in cui alloggiavamo, ci sedemmo sul letto e aprimmo la scatola di biscotti, 

come festeggiamento. Aprimmo la porta della camera per far entrare un pò d'aria e il cane dei padroni 

dell'agriturismo volle farci visita, o meglio, voleva fare visita ai biscotti. Ricordo che girava per tutta la camera e 

ci fissava non appena accennavamo a mangiare un altro biscotto. Più volte cerchò di saltare per prenderli al 

volo. Ma alla fine non ne mangiò neache uno. 


